
Informations sur le produit

Numéros d‘articles

DZ9880 (7/S)
DZ9881 (8/M)
DZ9882 (9/L)
DZ9883 (10/XL)

Nom du produit DELTASAFE® NITRILE Soft Pro Blue

Spécifications du produit

Matériau 100 % nitrile, sans poudre

Couleur Bleu

Tailles et largeurs

7/S                  84     ± 3 mm  
8/M                 94     ± 3 mm
9/L                  105   ± 3 mm
10/XL              113   ± 3 mm

Longueur min. 240 mm

Exécution Bouts des doigts texturés

Type de manchette Bord roulotté

AQL 1.5

Épaisseur paume 0.07 ± 0.02 mm (Typical value: 0.07-0.08)

Épaisseur doigts 0.10 ± 0.02 mm (Typical value: 0.11-0.12)

Résistance à la déchirure non vieilli / vieilli min. 6 Newton / min. 6 Newton
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Informations sur l‘emballage

Unité d‘emballage 1‘000 pièces (10 x 100 pièces)

Emballage Carton

Codes EAN boîte

DZ9880           7640163036022
DZ9881           7640163036046 
DZ9882           7640163036060
DZ9883           7640163036084
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Sous réserve d’erreurs, d’erreurs typographiques et de modifications techniques. Toutes les indications se basent sur des examens étendus: elles ne 

sont pas contractuelles. 

Nous livrons exclusivement à nos conditions générales qui peuvent être mises à disposition sur demande ou bien qui sont publiées sur notre site 

web delta-zofingen.ch.

Application

Le DELTASAFE® NITRILE Soft Pro est la polyvalence incarnée. Il est léger, et néanmoins suffisamment robuste pour 
résister à des sollicitations plus importantes. Sa forme anatomique parfaite et son excellente sensibilité tactile per-
mettent un travail précis.

Ce gant s’utilise dans divers domaines, par exemple
- Industrie alimentaire
- Coiffeur et cosmétiques
- Laboratoire
- Hôpital
- Care
- HoReCa
- Nettoyage de bâtiments
- Industrie / Artisanat

Normes et certificats

EN ISO 374-1:2016/Type B

KTP

EN ISO 374-5:2016

VIRUS

CAT
3

2777

Adapté au contact avec des denrées alimentaires selon le règlement 1935/2004 et LFBG, règlement (UE)
No. 10/2011 et recommandation BfR XXI. 

Particularité

Capacité de stockage 5 ans à partir de la date de fabrication.

Version
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